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Les Assiettes Apéritif

o
Assiette de 20 acras ... 8p0€
: Assiette de 4 boudins antillais ... 7€
= Assiette de 20 beignets de calamars ... 1,5€

Assortiment de 4 pieces (acras, calamars, nems, samossa...) ... 1390€

Les Apéritifs Classiques

Sangria maison; 480€ - Planteur maison : 8,50€ - Américano maison : 850€
Kirs. Vin blanc : 380€ - Breton : 380€ - Royal : 850€
Ricard, Pastis : 330€ - Perroquet/Mauresque : 380€
Campari, Aveze, Bitter, Martini, Porto, Muscat : 450€
Wh[skg JB, Vodka, Rhum, Gin, Bailey,s, Malibu : 6 00€E

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Cocktails sans Alcool : 6,50¢€

o —
»
Paradise Dream @ " Carribean Sun Ocean Kiss :
Fraise, péche blanche, & Papaye, mangue, . Orange, ceédre, cactus,
ananas, créme 3-8 ananas, passion, orange citron, gingembre, ananas

.. “

2 :
Jungle Green : L Coconut King :

Kiwi, pomme, aloe vera, Noix de coco, vanille,
banane, orange ananas, créme

~
o

Fruit pressé ... 550€ - Sirop a l'eau ... 200€

Jus de fruits ... 3,00€ (goyave, ananas, banane, mangue, orange, abricot, pamplemousse, tomate)

Sodas 3,20€ (Coca Cola, Coca Light, Fanta orange, Ice tea, Schweppes, Limonade, Perrier)

Les Cocktails Alcool :8,50¢

Téquila Sunrise : _» Long Island : == Pina Colada: “*®
Téquila, citron, ' Rhum, gin, téquila, vodka, caramel, Rhum, noix de coco g
grenadine, orange triple sec, citron vert, coca cola Créme, ananas A
*/ Mai Tai : ¥. Sex on the Beach ' Swimming Pool:
‘ Rhums blanc et brun, cerise ‘ Vodka, maracudja, péche % Rhum, vodka, créme, ananas
amande, grenadine, orange papaye, orange, ananas ~noix de coco, curacao bleu
Zomby % Américano : ‘g Ti Punch
Rhum blanc, rhum brun, épices ' Martini rouge et blanc, Citron vert, rhum blanc, \
abricot, citron vert, orange campari, schweppes &,  sucre cassonade J P

@

Mojito : .~ Cocktail maison :
Citron vert, rhum blanc, menthe fraiche, eau gazeuse Agrumes, amaretto, champagne

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Enfants

(Jusqu'a 12 ans) 9s0€

Steak haché frais frites
ou

Galette compléte
(Jambon, ceuf , fromage)

3
Crépe au nutella
ou

2 boules de glace

Menu Breton
Plat/Dessert/Boisson: 1450€

Bolée de Cidre
Galette Classique
(voir carte)

Crépe Sucre ou Confiture
[ .

@ (Ces deux menus sont
servis uniquement le midi,
du lundi au vendredi,
sauf jours féries

Menu Express
Entrée/Plat/Dessert : 14,.50€

Salade verte aux noix
Assiette de jambon de pays

ou Plat du jour _
Rumsteck sauce poivre
Salade de fruits frais maison
ou Crépe au sucre
Faisselle
Coupe de glace 2 parfums
N

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Menu Paradis g —l 5

Entrée/Plat/Dessert : 2990€ NS

Assiette de saumon fumé, blinis
ou foie gras et pétales de magret de canard (o
Tartare de thon aux mangues ™

shidh W]
Plat au choix dans la carte
(sauf gambas, filet de boeuf et escale)

b U]
Dessert au choix dans la carte

Départ pour les ile
Entrée/Plat/Dessert : 39.90€

Punch ou Cocktail sans alcool
&
Assortiment antillais
acras, boudin, tartare de thon aux mangues, avocat ...

Gambas poélées aux saveurs des fles

Dessert au choix dans notre carte

Menu Découverte
Entrée/Plat/Dessert : 24 s0€

Salade thaie de papaye verte
Salade Grecque s

ou Salade de quinoa
aux graines de grenade
<,
Pavé de Rumsteck
ou Carry de barracuda

N

Coulant au chocolat, créme anglaise
Coupe de glace 3 parfums

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Assiettes Apéritif
| .

Assiette de 20 acras ... 8,60€
Assiette de 4 boudins antillais ... 7,50€

Assiette de 20 beignets de calamars ... 1.%0€
Assortiment de 14 piéces (acras, calamars. nems, samossa...) ... 1390€

Les Entrées
[ -

Salade grecque ... 7,20€
Salade, tomates, concombre, feta, olives, herbes fraiches, citron

Salade Quinoa aux graines de grenade et coriandre... 750€

Assiette de saumon fumé ... 850€
Blinis, créme fraiche, tarama
Tartare de thon aux mangues ... 8,90€
Mille parfums des Antilles, une explosion de fraicheur

Salade thaie de papaye verte ... 120€

Fermez les yeux..vous g étes !

Soupe de poissons ... 80E

Rouille, créeme fraiche et crodtons

Assiette de foie gras et pétales de magret fum
Servi avec chutney de mangues

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Viandes
e

Cotes d’agneau des Argonautes ... 17 50€

Fdet de boeuf sauce fote gras et cépes ... 2350€

Flet de boeuf sauce au poivre vert ... 2350€
Magret de canard sauce mangue ... I780€ ¢
Magret de canard sauce poivre vert ... I180€

Magret de canard sauce foie gras et cepes ... [1,80€
Andouillette AAAAA grillée ... 1550€
JEa—

- Tartare de boeuf (180 grs) ... 1550€
e Tartare de boeus préparé et/ou podlé ... 16,50€

Pavé de rumsteak sauce au foie gras et cépes .. 1550€

Pavé de rumsteak sauce au poivre vert .. 550€ Provensnce des viandes Bovinss

Tartare de boeus . France
filet de boeuf et rumsteck | France ou U.E

Les Poissons
|

Brochette de poissons et gambas roties aux herbes fraiches ... 1950€
Gambas (Black Tiger n'1) poélées aux saveurs des iles ... 2150€
Gambas (Black Tiger n'1) poélées a la provencale ... 2150€

Carrg de barracuda a fa réunionnaise ... I750€

Marmite thaie de poisson perroquet au lait de coco ... l150€

Steak de tho |

La composition des plats est susceptible de varier en cas.de soucis d'approvisionnement.



Les Escales
[

Savewrs et cowlewrs...Une inyitation au voyage...

Sicile ... 1850¢€
Salade, tomates, mozzarella, melon, jambon de pays
assortiment d’antipasti, anchois, olives, capres, basilic, grissini

BRESIL290¢

Mesclun avocat, salade de quinoa aux graines de grenade et coriandre,
brochette de poisson rétie aux herbes fraiches, crevettes, crudités

Bangkok ... 240e

Salade de papaye verte, beignets de crevettes, nems, acras,
samossa, gak(toﬂ de volallle, crudités, ananas, banane...

Périgord ... 1980€ T
Salade, foie gras, manchons de canard conflts crudités, jambon de pays
melon, cerneaux de noix, confit de figues, toasts grillés

Antilles .. 2300¢

. Crabe farci, boudin, tartare de thon aux mangues,
acras, crevettes, crudités, ananas, avocat, salade

Norvege ... 1990¢

Salade, saumon fumé, saumon frais, tarama,
crevettes, crudités, avocat, créme fraiche, aneth, blinis

athenes.. o€

feuille de vigne, caviar d’aubergine, tarama, blinis, tzatziki,
salade, cotes d’agneau, salade feta, beignets de calamars

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Galettes
ol e

Fianck rotse Al st lpllbon b ool s Mttios Coshions oo Mo e Dorottogre

Les Galettes classiques ~— {

Nature au beurre salé ... 330€ ‘
Double ... 690€
Jambon & fromage ou fromage & ceuf ou Jambon & ceuf
Compléte : Rape, jambon, ceuf ... 8p0€
Fermiere : Rapé, poulet, champignons, créme fraiche ... 890€
Forestiére : Rapé lardons, champignons, créme fraiche ... 8g0€
Trois Fromages : Rapé, reblochon, chévre noix ... 890€

Les Galettes régionales ! \+

Provencale : Rapé, légumes de Provence poélés, olives, anchois ... 990€ an
Méditerranéenne : Rapé, légumes de Provence poélés, thon, olives ... 990€
Santa-Lucia : Rapeé. ceuf . légumes de Provence poéles, filet de poulet ... 9.90€
Tartiflette : Rapé, pommes de terre, oignons, lardons, créme, reblochon ... wg0€
Raphaéloise : Rapé, noix de St Jacques cuisinées au curry et légumes ... 1.90€
Bretonne : Pommes granny poélées, oignons, lardons, Guéméné grillée ... 1090€

s ™

* -

- v‘_
."..g A

Les Galettes du Monde " }‘ .,-QQ‘. 4

g 9 AT
Route 66 : Réce, steak haché, ceuf, sauce potrre ... 1090€ o i.q,:;',r
Baltique : Rapé, saumon fumé, crevettes, aneth, creme ... 1190€ | &
Mexicaine : Race. ceuf, chorizo, dés de potvrons, paorika ... 1090€  J

Balinaise : Thon, Iégumes, gingembre frais, ciboulette, pointe de miel ... w.%€
Italienne . Réce, jambon de pays, cauf. tomate fraiche et Farmesan ... 1090€
Indienne : Rapé, filet de poulet, oignons confits, poivrons, curry, créme ... 1030€
Caraibes : Poulet, légumes, gingembre frais, ciboulette, pointe de miel ... 1090€

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Desserts

Tarte au citron meringuée ... 750€
Tarte Tatin, glace vanille et sauce caramel .. 8gp0€ B,
Sablé aux figues réties et sa glace pistache ... 8,30€ Py
Coulant au chocolat et sa créme anglaise ... 8,306\\/
Ananas Frals ... 650€E

Salade de fruits frais maison ... 6,50€
Faisselle et coulis de fruits rouges ... 650€

Les Crépes Classiques
\ Ly
Flambée (cointreau, rhum, calvados, grand marnier) ... 500€
B Nutella .. 4306 - Citron .. 4p€ - Sirop dérable ... 4506
© &2 Créme de Marrons ... 4s0€ - Chocolat chaud maison ... 450€
miel ... 480€ - Beurre ou Sucre .. 300€ - Beurre et sucre ... 330
Confiture (Fraise, framboise, abricot, mirabelle, figues, orange amére) ... 480€

Les Crépes Gourmandes b?‘;‘;;f
1= =

Framboisine ... 8M0E e S—
Crépe nappée confiture de framboise, glace vanille, chantilly e -
Ardéchoise ... sp0€
Crépe nappée de créme de marrons, glace vanille, chantilly

Québécoise ... 8,00

Crépe nappée de sirop d'érable, glace vanille, amandes grillées, chantilly

Normande ... 8,90¢

Crépe, pommes caramélisées et flambées au calvados, glace cannelle

Créole ... 890¢
Crépe, banane cuite flambée au rhum, chocolat chaud, coco rapée, chantilly

Grain Blanc ... 8,0€

Crépe napée de chocolat chaud, glace coco, coco rapée chantilly

Fée Carabosse ... 9,00¢

Crépe, confiture d'orange, chocolat chaud, amandes, flambée Grand Marnier

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



Les Glaces
|

Amarena ... 850€
Glace vanille aux noix de pécan, cerises amarena, éclats de pistache, chantilly

Banana Split ... 850€
Banane fruit, glaces vanille, chocolat et fraise, nappage chocolat, chantilly

Véritable Café Liégeois ... 8.50€
3 boules café, café frappé sucré, chantilly

Colonel ... 850€

3 boules sorbet citron vert, arrosées de Vodka

Martiniquaise ... 850€
Sorbets mangue, banane et citron vert, fruits frais, arrosés de Rhum

Ours Blanc ... s80€
Glaces vanille et chocolat, créme de marrons, sauce chocolat, chantilly

Capoera ... 850€
Glaces café et vanille noix de pécan, sauce caramel, chantilly

Koh Phi Phi ... 8%€
Sorbets litchi, ananas, passion, liqueur de litchi et curacao

Cassis extréme ... 8,50€
Glace vanille, sorbet cassis, créme de cassis, chantilly

Coupes simples :
1 bowle ... 3p0E - 2 boules ... 580E - 3 boules ... 690€E Q.
Suppls: Chocolat ou Fruit(s) ou Chantilly maison ... 150€ - Alcool ... 2p0€
Les Sorbets : Ananas, Banane, Cassis, Mangue, Passion, Framboise,
Litchi, Citron vert, Orange, Pamplemousse, Poire, Melon, Fraise

Les Crémes Glacées : Malabar, Caramel beurre salé, Chocolat, Café,
Cannelle, Coco, Nougat, Pistache, Vanille, Rhum Raisins, Noix de pécan

La composition des plats est susceptible de varier en cas de soucis d'approvisionnement.



